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Le Grand Repas

Jeudi 8 octobre

Le méme jour, le méme menu,
partagé par tous les citoyens
d'un méme territoire

La Semaine des Saveurs
/ Cultiv' ta forme / Honneur aux légumes
) Lundi 12: Houmous de choux-fleurs P

Mardi 13: Carott'coeur
\ Repas a Jeudi 15; sauce ketchup de betteraves
théme Vendredi 16: hachis de poisson au potiron

o0
Potage de légumes verts
S Potage de légumes
' Soupe du
;-: CHEF
./"""' : Vendredi 9 octobre : o 7
/ ) Mercredi 14 octobre \//
/.' . Mardi 20 octobre

Lundi 26 octobre VEGETARIEN

Gateau au chocolat et sirop de cerise
Lassi a la mangue
Créme aux ceufs

[ l]
Dessert t;lu

CHEF
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JEUDI 08 OCTOBRE

Cette année encore, nous participons au Grand Repas !

A l'occasion de la 7éme édition du Grand Repas, nous sommes heureux de vous faire
partager un moment unique placé sous le signe de la gourmandise, du partage et de la

convivialité.

Cette édition revét une saveur toute particuliere pour nous puisque notre Chef
Cuisinier a I'honneur d'étre le parrain de I'événement.

Une belle reconnaissance de son engagement quotidien et de sa passion pour une

cuisine de qualité au service de tous.
Le temps d'un repas, des milliers de convives dégusteront simultanément un menu

spécialement imaginé pour mettre en valeur notre savoir-faire et les richesses de notre
territoire.

Rendez-vous le 8 octobre pour vivre cette belle expérience gourmande et conviviale !



Le méme jour, le méme menu,
7€ partagé par tous les citoyens d'un méme
EDITION territoire

LE 08 OCTOBRE 2026

Au cceur de nos territoires, tous acteurs d’une alimentation responsable a base de bons
produits, bien cuisinés, respectueux de notre planéte et de notre sante, autour d’'un menu
unique inspiré par les Chefs Florent Marquet et Aurélien Carlot.

Les parrains 2026

- A,

j Menu du territoire
) Haute Sadne

Entrée
lerenEMargaet Aurelien Carlot  crame de panais a la pomme des Vosges
Cuisine Estredia - Compass La Prévate
Group France Gray (70) Plat
Saint-Rémy-en-Comté (70) Filet de poulet au comté et a la moutarde
Garniture
Polenta aux carottes parfumées au curry & au
cumin
Fromage

Cancoillotte a I'ail IGP de la fromagerie
d’Aboncourt-Gésincourt
Dessert
Gateau au chocolat et haricots rouges sur son lit
de sirop de cerise de Fougerolles
228
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EDITION

Participons @ une expérience unique de vivre-ensemble
autour d'une alimentation saine et durable.

Menu du territoire
Haute Sadne

Entrée
Creme de panais a la pomme des Vosges

Plat
Filet de poulet au comté et a la moutarde

Garniture
Polenta aux carottes parfumées au curry & au
cumin

Fromage
Cancoillotte a l'ail IGP de la fromagerie
d’Aboncourt-Gésincourt

Dessert
Gateau au chocolat et haricots rouges sur son

lit de sirop de cerise de Fougerolles
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BUREAU VERITAS |
Eemficonon

Scdoss B modees) Saint Rémy en Comté, le vendredi 4 septembre 2026

Cher Client,

C’est avec un grand plaisir que nous vous informons que notre Cuisine participe a I’édition
2026 du Grand Repas, le jeudi 08 octobre 2026.

A cette occasion, nous sommes heureux de vous faire partager un moment unique placé
sous le signe de la gourmandise, du partage et de la convivialité.
Cette édition revét une saveur toute particuliére pour nous puisque notre Chef Cuisinier a

['honneur d'étre le parrain de l'événement.
Une belle reconnaissance de son engagement quotidien et de sa passion pour une cuisine

de qualité au service de tous.

Le temps d'un repas, des milliers de convives dégusteront simultanément un menu
spécialement imaginé pour mettre en valeur notre savoir-faire et les richesses de notre
territoire.

Ce moment sera l'occasion pour toutes les générations et toutes les catégories
socioprofessionnelles de partager, quel que soit son mode de restauration habituel, le
méme menu congu avec des produits locaux et de saison. Un instant de partage culturel et

gastronomique unique.
Nos convives dégusteront le menu :

Le Grand Repas — Jeudi 08 octobre 2026:

Créme de panais a la pomme des Vosges

Filet de poulet au comté et a la moutarde

Polenta aux carottes parfumées au curry & au cumin

Cancoillotte a U'ail IGP de la fromagerie d’Aboncourt-Gesincourt

Gateau au chocolat et haricots rouges sur son lit de sirop de
cerise de Fougerolles

La commande pour cet événement s’effectuera dans les mémes conditions que les autres
repas via le portail de commande en ligne.

Nous vous transmettons également une enquéte de satisfaction a compléter en
synthétisant les retours de vos consommateurs. Nous vous remercions de bien vouloir nous
la retourner par mail a ’adresse suivante : emilie.pernin@compass-group.fr.

Nous souhaitons a nos convives une bonne dégustation.

Nous restons a votre entiére écoute et vous prions d’agréer, Cher Client, l'assurance de
nos salutations distinguées.

L’équipe de la Cuisine Estredia

Rue Perchot ~ 70160 Saint Rémy en Comté
Tél. 03 84 96 3200/ Fax 03 84 96 32 08
f ] estredia@compass-group.fr / www.compass-group.fr 150 14001

Cestdicaton

_ BUREAU VERITAS



ENQUETE DE SATISFACTION
Le Grand Repas - JEUDI 8 OCTOBRE 2026

Nom du client :

Date de consommation :
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Une réponse par ligne Tres
P p g satisfait
La présentation ]
Le grammage ]
La qualité |
La livraison ]
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Pas du tout
satisfait
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Point a améliorer :

Vos commentaires :
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